Sorte:

Anbaugebiet:
Lage:

Boden:

Ertrag:

Alkohol:
Restzucker:
Séaure:

Vinifizierung:

Weinbeschreibung:

WEISENHEIMER HAHNEN

RIESLING .
TROCKEN Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

Riesling trocken Hahnen

Pfalz
Weisenheimer Hahnen

Loss
3300Il/ha

13,66 % Vol.
1,8 g/l
8,5 ¢/l

ausgedinntes und selektiertes Lesegut
gestaffelte Handlese

kurze Maischestandzeit

gekuhlte Garung im Edelstahltank

Viel Exotik in der Nase. Duft nach subtropischen
Frichten sowie reifen Weinbergspfirsichen.

Die saftige Beerensaure und das ausgepragte
Terroir geben dem Riesling Struktur und Biss.
Seine schone Lange mit seinem sehr
mineralischen Abgang machen diesen Wein

zu einem Geschmackserlebnis.

12°C

gekochter Hummer
Filetspitzen

Lachs in der Sesamkruste auf
Fenchel-Orangensalat



