
Sorte: Chardonnay trocken vom Kalkstein

Anbaugebiet : Pfalz

Boden: Kalkstein

Alkohol: 13,40% Vol.
Restzucker: 2,2 g/l
Säure: 6,2 g/l

Vinifizierung: ausgedünntes und selektiertes Lesegut
Handlese
kurze Maischestandzeit
96% gekühlte Gärung im Edelstahltank
4% Gärung im Barriquefass

Weinbeschreibung: Duft nach Banane, Litschi und Melone.
Am Gaumen eine sehr schöne Birnen-
kompottaromatik mit einer Nuance Süßholz
und viel Schmelz. Ein beachtlicher Wein, sehr 
körperreich und dicht, mit einem langen aber 
zarten Abgang.

Trinktemperatur: 10° -12°C

Speiseempfehlung: kräftiger Käse
gebratenes Geflügel
Kassler
geschäumte Madeira-Fisch-Essenz mit 
Zitronen-Frischkäseravioli


