MUSKATELLER
TROCKEN

Sorte:

Anbaugebiet :

Boden:
Alkohol:

Restzucker:
Séaure:

Vinifizierung:

Weinbeschreibung:

Trinktemperatur:

Speiseempfehlung:

Muskateller trocken

Pfalz
Loss

12,65% Vol.
4,0 g/l
7,1¢g/l

gesundes Lesegut

selektive Handlese

20 Stunden Maischestandzeit
gekuhlte Garung im Edelstahltank

Eine sehr animierende Nase mit einem Duft nach
reifen Stachelbeeren, Quitte, Mango und Muskatnuss .
Am Gaumen wirkt der Muskateller sehr stimmig,
ausbalanciert zwischen einer sehr kristallinen
Rebsortencharakteristik und einer feinen frischen
Saure.

12°C
wirzige asiatische Kiiche

Ziegenfrischkase
Muscheln und Austern



