Sorte: weiss trocken

Rebsorten: Weisser Burgunder, Chardonnay und
Sauvignon Blanc

Anbaugebiet: Pfalz
Boden: Kalkstein und Loss

vorhandener Alkohol: 12,97 % Vol.

Restzucker: 2,7 g/l

Séure: 6,4 g/l

Vinifizierung: ausgedlnntes und selektiertes Lesegut
Handlese

gekihlte Garung im Edelstahltank

Weinbeschreibung: Eine konzentrierte Fruchtbombe mit einem Duft
nach Zitrusfriichten, Melone, Ananas und einem
Hauch von Muskatnuss. Am Gaumen ein tolles
Spiel von Saure und Fruchtsufle. Alles sehr
harmonisch. Ein Wein der Spaf3 macht.

Trinktemperatur: 10°-12°C

Speiseempfehlung: Perlhuhnbrust
asiatische Kiche
Grillgerichte
Crepinette von der Wachtel an getriiffeltem
Sellerie-Piree
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